
From the desk of Head Start Director 
 

The tax season is upon us!!! Contact your Family Service 
Worker for information on how to claim your Earned 
Income Tax Credit (EITC).  EITC is a refundable Federal 
tax credit for eligible individuals and families who have 
worked and earned income for all or part of a calendar 
year. 
Departe de su Directora:  
 

El tiempo de pagar los impuestos se ha llegado! Haga 
contacto con la Trabajadora de Familia de su centro por 
información de como reclamar el (Earned Income Tax 
Credit) (EITC). El (EITC) es dinero Federal de crédito de 
impuestos que  se regresa a los individuales elegibles que 
han trabajado  y ganado sueldo por todo el año o parte del 
año.    
 

Aliza Oliveros 
 

Happy  
Valen ne’s 

Day! 

 TRANSITION / T & TA 
Excitement and challenge fill the air as the Webb County Head Start Program begins to prepare the children and families to transition 
into  Head Start / Kindergarten. Several transition activities will be taking place between now and the end of the school year. Be on the 
lookout for all these exiting activities that will be of benefit to your child and family. The following are some of the activities: 
 Field Trips between April and May: Family Service Workers will be asking you to see what school your child will be attending so 
arrangements can be made for children and their parents to attend a field trip to the public school. 
 Early Head Start: Children transitioning into Early Head Start / Head Start will become more exposed to the center’s activities. 
 Transition Conference in the month of March: 
1. Both LISD & UISD representatives will be providing sessions about their programs – Bilingual, Literacy, as well as their Special 
Education Program. 
2. Registration Information will be provided 
3. How to continue being parent volunteers and strong advocates for your children. 
4. Nurses will be available to go over your child’s immunization cards and to provide information about required immunizations 
5. Door prizes will be given away, and raffles will take place. 
 
The Head Start program also continues to enhance parents’ knowledge and development through trainings. Remember that special 
interest sessions are not only provided at conferences, but also at the Parents’ Executive Meetings and at the Center Parent Meetings. If 
there is a special topic you would like information on, let your Family Service Worker know, and it might just be provided in the next 
meeting or conference! Thank you. 
************************************************************************************************************ 
 

Alegría y entusiasmo ronda el aire del Programa de Head Start ya que empieza a preparar a los niños y sus familias con el proceso 
de transición a Head Start / o Kindergarten. Varias actividades de transición estarán ocurriendo entre ahora y al fin del año escolar. 
Preparense para estas actividades que serán de beneficio para sus niños y familia. Las siguientes son varias de las actividades: 
 Viajes a las escuelas durante Abril y Mayo: Niños que asistiran a Kinder en Agosto visitiran las escuelas publicas a cuales ellos 
estarán asistiendo. 
 Early Head Start: Niños que harán la transición hacia Early Head Start / Head Start estarán participando en mas actividades de 
transición en los centros. 
 Conferencia de Transición el mes de Marzo: 
1. Representantes de LISD & UISD estarán dando sesiones sobre sus programas 
2. Habra informacion sobre la registración 
3. Habrá información en cómo seguir haciendo un padre voluntario 
4. Habra enfermeras revisando las tarjetas de vacunas y les estarán dando información sobre las vacunas que se requiren 
5. Habra regalos de entrada, y rifas se llevaran acabo. 
 
El programa de Head Start también continúa aumentando sus conocimientos y el desarrollo de capacidad por medio de entrenamien-
tos y presentaciones. Acuérdense que secciones de interés especiales también se ofrecen en las juntas de padres, no solamente en con-
ferencias. ¡Si hay algún tema especial que le gustaría escuchar, favor de avisarle a su trabajadora social, y quizás puede ser el tema 

de las próximas juntas o conferencias! Gracias. Leticia Zavala, T/TA Manager   

Elizabeth Mendiola read to Alina and 
Pablo on Family Day @ Springfield Acres 

Pedro Rodriguez helps son Joshua get 
creative on Family Day @ Springfield 
Acres 
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Attention Parents!                                                    Atención Padres! 
12th Annual  “Healthy Relationship”                                                    12a  Conferencia Annual de 
Conference         “Relaciones Sanas” 

             
       

      
      

 
 
 
 

     Date/Fecha:  Saturday February 9, 2013 
                  Place/Lugar:  Holiday Inn 
                 Time/Horario:      8:30 a.m.— 12:00 p.m. 
                                          Topic/Tema: “Healthy Realtionship”/ Relacion  Sana 

         
There will be prizes!       Abra premios!  

   
 

            Para mas información , llame al 722-6571,  
    Linda M. Payle o Belen Cisneros.  

  P
erd

on,  

No N
iños 

Sorry,  

No Children 

Webb County Head Start Program  
Parent Involvement –Linda M. Payle 

Guest Speaker: 
 

Dr. Jesse Olivarez 

 
Creative  

Curriculum 
 

Study 5: 
Trees 

 
 
 
 
 

Exploring the Topic What are the characteristics of 
the trees in our community? 
 

Who lives in trees? 

Scholastic 
 

Theme 7: 
 Make It,  
Build It 

 
 

Shapes Colors Making Things 

Frog Street 
 

Theme 6: 
I Build,  
I Create 

Construction Terms Tools and Machine I Can Build 

EHS 
 

Shapes 

Circle Square Triangle 

What food comes from trees? 

Tools and Buildings 

I Can Create 

Rectangle 


